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ES
PR

ES
SO

 B
A

R
ESPRESSO � 8
El rey de la barra. (2oz)

DOPPIO � 8
Espresso doble y agua
caliente. (6oz)

AMERICANO � 9
Espresso doble y agua
caliente. (10oz)

MACCHIATO � 9
Manchado con espuma
de leche. (6oz)

FLAT WHITE � 9
Espresso doble con leche
ligeramente texturizada. (8oz)

CAPUCCINO � 11
Espresso con leche texturizada
y espuma de leche. (10oz)

CARAMEL
CAPUCCINO � 12
Capuccino con caramelo. (10oz)

MOCHACCINO � 12
Espresso, chocolate y leche
texturizada. (10oz)

CAPUCHOLO � 14
Capuccino con un shot de
pisco. (10oz)

AFFOGATO � 12
Espresso y helado artesanal. 

CHOCOLATE  � 14        
Cacao orgánico con leche y 
marshmallows. (10oz)

LATTE � 11
Espresso con leche ligeramente
texturizada. (10oz)

MATCHA � 12
Matcha con leche
texturizada. (8oz)

TÓ
M

AL
O 

FR
ÍO

LATTE HELADO � 16
Espresso, leche, hielo.

MOCHA HELADO � 16
Espresso, chocolate, leche, hielo.

MANJAR FRAPPÉ � 18

CARAMEL FRAPPÉ � 18

MOCHA FRAPPÉ � 18

LATTE FRAPPÉ � 16

MATCHA HELADO � 18
Matcha, leche, hielo.

ORANGE COFFEE � 14
Espresso, zumo de 
naranja, agua tónica, hielo. (10oz)
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3:00 p .m.  -  10 :00 p .m.



TU MOMENTO DULCE
LO

 D
UL

CE

TORTA DE CHOCOLATE � 13

CREMA VOLTEADA � 13

TIRAMISÚ � 14

PIE DE LIMÓN � 13

PIE DE MANZANA � 13

TRES LECHES � 13

CARROT CAKE � 13

CHEESECAKE DE FRESA � 13

BA
KE

RY

COOKIE
1 U � 7  /  4 UDS � 25

CROISSANT DE CHOCOLATE
1 U � 8  /  4 UDS � 28

CROISSANT DE MANTEQUILLA
1 U � 6  /  4 UDS � 20

EMPANADA DE CARNE � 12

MUFFIN � 7

BROWNIE � 10

¡No te olvides de preguntar por nuestro postre de temporada!

HELADO ARTESANAL

COPA DOBLE  � 15

COPA SIMPLE  � 10 MR. CUP  � 20
Tres bolas de helado, chocman,
fudge y manjar

COOKIE CON HELADO  � 15

BROWNIE CON HELADO  � 16

WAFFLE CON HELADO  � 30
Con frutas de estación

SA
BO

RE
S 1 L  ·  1/2 L

LÚCUMA

FRESA

VAINILLA

MARACUMANGO

STRACCIATELLA

OREO

RON CON PASAS

DULCE DE LECHE

35   �   25

35   �   25

35   �   25

35   �   25

35  25

35  25

35  25

35  25

C
LÁ

SI
C

O
SCOCO CON MANJAR

CAKE DE CHOCOLATE

MILAGRITOS

SELVA NEGRA

40   �   30

40   �   30

40   �   30

4O   �  30

PRESENTACIÓN: 1 L  ·  1/2 L

PR
EM

IU
M

Consultar siempre por stock y por nuestros sabores de temporada.



PRESENTACIONES

CONSULTAR SIEMPRE POR STOCK.PRECIOS NO INCLUYEN TARIFA DELIVERY.

CO
M

PA
RT

IR TIRAMISÚ

CHEESECAKE DE FRESAS

CHEESECAKE DE ARÁNDANOS

TRES LECHES

TRES LECHES DE CHOCOLATE

PIE DE MANZANA

PIE DE LIMÓN

TORTA DE CHOCOLATE

CARROT CAKE

RED VELVET

CREMA VOLTEADA

BANANA CAKE
CON ARÁNDANOS

� RINDE DE 5 - 6 PORCIONES
� 20 CM DE DIÁMETRO APROX

� 45

� 50

� 45

� 50

� 55

� 45

� 45

� 45

� 50

� 50

� 45

� 45

FA
M

IL
IA

R TIRAMISÚ

CHEESECAKE DE FRESAS

CHEESECAKE DE ARÁNDANOS

TRES LECHES

TRES LECHES DE CHOCOLATE

PIE DE MANZANA

PIE DE LIMÓN

TORTA DE CHOCOLATE

CARROT CAKE

RED VELVET

CREMA VOLTEADA

� RINDE DE 16 - 20 PORCIONES
� 24 CM DE DIÁMETRO APROX

� 140

� 140

� 140

� 140

� 150

� 140

� 140

� 140

� 150

� 150

� 150

FI
ES

TA TIRAMISÚ

CHEESECAKE DE FRESAS

CHEESECAKE DE ARÁNDANOS

TRES LECHES

TRES LECHES DE CHOCOLATE

PIE DE LIMÓN

TORTA DE CHOCOLATE

CARROT CAKE

RED VELVET

CREMA VOLTEADA

BANANA CAKE
CON ARÁNDANOS

� RINDE DE 8 - 10 PORCIONES
� 18 CM DE DIÁMETRO APROX

� 90

� 90

� 85

� 90

� 95

� 90

� 90

� 85

� 85

� 90

� 90



MÉTODOS DE PAGO

Cuentas a nombre de 
TOSTAO CAFÉ PASTELERÍA

TRANSFERENCIAS

BANCO BCP
CUENTA CORRIENTE
305-06081819-0-39

CCI BCP
00230510608181903912

YAPE
997 661 340

BANCO INTERBANK
CUENTA CORRIENTE

3273002964152

BANCO BBVA
CUENTA AHORROS

001103480200321343

CONSULTAS Y PEDIDOS
Escríbenos a nuestro WhatsApp

Sede Santa Victoria - 997 661 340 
Sede Balta -   983 720 286
Sede Grau - 942 769 798


